
 جهت دانشجویان کارشناسی ارشد علوم تغذیه و بهداشت مواد غذائی برنامه مصوب گروه

  1041مهر ماه ورودی  کوریکولوم جدید، بهداشت و ایمنی مواد غذائی
 

 اولترم 

ف
دی

ر
 

 نوع درس جمع عملی نظری نام درس

 جبرانی 1 5/0 5/0 سیستمهای اطلاع رسانی پزشکی 1

 جبرانی 2 - 2 نویسی اصول تحقیق و روش مقاله 2

 جبرانی 2 - 2 اصول تغذیه انسان 3

 جبرانی 2 1 1 شیمی تجزیه 4

 جبرانی 2 1 1 اصول سم شناسی مواد غذایی 5

 جبرانی 3 1 2 میکروب شناسی مواد غذائی 6

 اختصاصی اجباری 3 1 2 ایمنی شیمیائی مواد غذائی 7

  15 5/4 5/10 جمع

 ( دانشجو میتواند درس ارائه شده را نگذراند.1یک از دروس فوق )بجز ردیفتذکر: در صورت گذراندن هر *

 مترم دو

ف
دی

ر
 

 نوع درس جمع عملی نظری نام درس

 اختصاصی اجباری 3 1 2 میکروبی مواد غذائیعفونت ها و مسمومیتهای  1

 اختصاصی اجباری 2 1 1 ی آنایمنی و کیفیت گوشت و فراورده ها 2

 اختصاصی اجباری 2 - 2 و سبزی ایمنی غلات، میوه 3

 اختصاصی اجباری 2 - 2 کنترل کیفیت آماری مواد غذائی 4

 اختصاصی اختیاری 1 - 1 بهداشت و ایمنی مواد غذائی در شرائط اضطراری 5

 اریختیاختصاصی ا 2 1 1 روش های تجزیه دستگاهی مواد غذائی 6

  12 3 9 جمع

 

 ترم سوم

ف
دی

ر
 

 نوع درس جمع عملی نظری نام درس

 اختصاصی اجباری 2 1 1 بهداشت و ایمنی شیر و فراورده های آن 1

 اختصاصی اجباری 2 5/0 5/1 ایمنی و کیفیت روغن ها و چربی های خوراکی 2

 اختصاصی اجباری 2 5/0 5/1 ایمنی آب آشامیدنی و نوشیدنی ها 3

 اختصاصی اجباری 2 - 2 ئیغذا مواد سیستمهای مدیریت ایمنی 4

 اختصاصی اختیاری 2 - 2 استانداردها و قوانین مواد غذائی 5

 اختیاریاختصاصی  1 - 1 سمینار 6

  11 2 9 جمع

 

 واحد 6ترم چهارم: پایان نامه 



 عناوین کارگاههای آموزشی مورد نیاز دوره:

 :الف( اجباری

 ساعت 40:   (Biosafety)ایمنی زیستی  .1

 ساعت 16روش تحقیق و مقاله نویسی:   .4

 ساعت Endnote   :16آشنائی با نرم افزار  .3

 ساعت 16و سایر نرم افزارهای کاربردی مورد نیاز :    SPSSآشنائی با نرم افزار  .0

 ب( اختیاری:

 ساعت 40کارآفرینی :   .1

 ساعت 04آشنائی با دستگاه های نوین :   .4

 ساعت 04آشنائی با روش های جدید تجزیه :  .3

 اول، دوم و سوم گذرانده شوند.ضروری است کارگاه ها در طول ترم * 


